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Uczestnicy kursu uzyskajg kompetencje niezbedne do audytowania firm pod katem spetnienia wymagan normy BRC Global

Standard for Food Safety wyd. 6.

Szkolenie sktada sie z dwdch kurséw rejestrowanych w British Retail Consortium (2-u dniowego kursu ,Zrozumienie wymagan
Global Standard for Food Safety”, oraz 1-o dniowego kursu ,, Techniki audytu i raportowanie” — sprawdz takze informacje na

stronie www.brctrainingacademy.com)

Oba szkolenie koriczg sie egzaminami, ktorych zdanie umozliwia aplikowanie o prace audytora jednostki certyfikujacej

(warunkiem jest posiadanie takze certyfikatu audytora wiodacego).

Ambicjg kursu jest dostarczenie niezbednej wiedzy pragngcym

pracowac jako audytorzy standardu BRC Global Standard for

Food Safety w wersji 6.

Uczestnicy uzyskajg nastepujgce umiejetnosci:

* znajomosc¢ i umiejetnosc¢ interpretacji normy BRC Global
Standard for Food Safety, wersja 6

* planowania, realizacji audytow (zaréwno wewnetrznych jak i
drugiej strony oraz audytéw certyfikacyjnych) i raportowania
ich wynikéw a takze oceny realizacji wymaganych dziatan
korygujgcych wg standardu BRC Food

* mozliwos¢ kontynuowania swojej kariery jako audytorzy
firm certyfikacyjnych

Szkolenie skierowane jest do oséb majgcych doswiadczenie w
branzy spozywczej oraz majgcych ambicje rozwijaé swojg wiedze
i umiejetnosci jako profesjonalni audytorzy standardu BRC,
konsultanci lub odpowiedzialni za system zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci zbudowany w oparciu o standard
BRC m.in.: petnomocnikéw oraz audytoréw wewnetrznych
ktorych firma jest certyfikowana na zgodnosc¢ z tg norma. Dla
spetnienia podstawowych wymogdw formalnych audytorzy
muszg jeszcze legitymowac sie kursem i zdanym egzaminem na
Audytora Wiodgacego.

Czas trwania: 3 dni

74 Cena szkolenia: 3000 zt netto + VAT*
Céna @Trmaje koszty: materiatéw szkoleniowych

Cena nie ob}ymuje kosztéw certyfikatow wydanych przez BRC
(dodatkowo 40 GBP i ia certyfikatu)

Do ceny szkolenia nalezy doliczy¢ 23% podatku VAT zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami .

e-mail: Dominik.Lisiewski@dnv.com

* Podstawy ikorzysci ptyngce z wdrozenia standardu BRC

* Kluczowe wymagania standardu

* Interpretacja listy wymagan standardu BRC oraz zasady ich
oceny

* Wymagania dotyczace okreslenia czasu audytu wynikajgce ze
specyfiki zaktadu produkcyjnego

* Planowanie, realizacja i raportowania audytu BRC

* Klasyfikacja spostrzezen wedtug BRC

* Wymagania dotyczace kompetencji audytorow

* Zasady certyfikacji wg BRC

* Monitorowanie jakosci procesu certyfikacji przez BRC —
ocena jednostek certyfikacyjnych

* Egzaminy

Magdalena Ledwon — rejestrowany trener i audytor BRC Global
Standard for Food Safety (Approved Training Provider nr 064).
Osoba z wieloletnim doswiadczeniem audytorskim i trenerskim
wyspecjalizowana we wspdtpracy z branzg spozywcza.

Sale szkoleniowe Det Norske Veritas, Gdynia ul. tuzycka 63

Osoba do kontaktu:

Dominik Lisiewski
Food Sector Manager

Tel. 664 012 118 BUSINESS
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