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DLA PRODUCENTOW
| DYSTRYBUTOROW
SRODKOW
SPOZYWCZYCH

WARSZTATY SZKOLENIOWE - ZNAKOWANIE SRODKOW

Cel

Dostarczenie niezbednej
teorii oraz praktyczne
c¢wiczenia z zakresu
tworzenia poprawnych
etykiet Srodkow
spozywczych.
Doswiadczenie
Warsztaty bazujg na
wiedzy z walidacji ponad
2500 etykiet w okresie
od 01.08.2004

do 30.01.2006

przez firme Silliker.

Dla kogo

Warsztaty skierowane sq
do 0sob odpowiedzialnych
za znakowanie Srodkow
spozywczych w branzach:
- mleczarskiej

- miesnej

- piekarsko-ciastkarskiej
- wyroboéw cukierniczych
- pozostatlych

= (w zalezno$ci od zapotrzebowania).

SILLIKER

Food Safety & Quality Solutions

SPOZYWCZYCH

PROGRAM WARSZTATOW

I. OGOLNE ZASADY ZNAKOWANIA SRODKOW
SPOZYWCZYCH - interpretacja obowigzujacego prawa
na podstawie aktow prawnych:

¢ Rozporzadzenia MRiRW z dnia 16 grudnia 2002 r. w sprawie
znakowania Srodkow spozywczych i dozwolonych substancji
dodatkowych (Dz.U.2002.220.1856 z pdzn. zm).

 Ustawy o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia z 11 maja
2001 (Dz.U.2001.63.634 z pozn. zm.),

 Ustawy o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych z 21
grudnia 2000 (Dz.U.2001.5.44 z pdzn. zm.).

e Ustawy o towarach paczkowanych z 6 wrzesnia 2001 (Dz.U.

2001.128.1409 z pdézn.zm.).
Czas trwania (60 minut)

II. PRAWIDLOWE ZNAKOWANIE PRODUKTOW
SKELADNIKAMI ALLERGENNYMI.

Wymagania ogdline.

Przypadki szczegodlne: ,ukryte alergeny”, zakazenia

krzyzowe.
Czas trwania (30 minut)

III. PRAKTYCZNE ASPEKTY ZNAKOWANIA

Szczegotowe przepisy dotyczace znakowania
poszczegdlnych grup srodkéw spozywczych wraz z
przyktadami prawidtowego i btednego znakowania.

* Przeglad aktéw prawnych polskich i Wspdlnoty Europejskiej,
regulujgcych szczegétowe zasady znakowania poszczegdlnych grup
$rodkéw spozywczych.

* Omowienie praktycznych Zrédet pozyskiwania informacji i tekstow
prawnych.

WIECEJ INFORMACII 0 22 6606252

ZADBAJ O PRAWIDLOWA ETYKIETE SWOJEGO WYROBU, JESLI CHCESZ UNIKNAC KARY

LUB WYCOFANIA SWOJEGO PRODUKTU Z RYNKU




PROGRAM C.D.

Problemy znakowania srodkow spozywczych:

e lista sktadnikow,

« sktadniki ztozone w liscie sktadnikow,

» dozwolone substancje dodatkowe,

» znakowanie wartoscig odzywczg,

« znakowanie datq minimalnej trwatosci lub terminem
przydatnosci do spozycia,

« teksty obowigzkowe do zamieszczania na poszczegdinych
rodzajach Srodkow spozywczych, o$wiadczenia zdrowotne
i o$wiadczenia zywieniowe,

o tresci niedozwolone, wprowadzanie konsumenta w biad.

Studium przypadkow

Przyktady praktycznych rozwigzan prawidtowego etykietowania
poszczegodlnych grup srodkéw spozywczych.

Cze$¢ szkolenia tematycznie dostosowana do grupy uczestnikéw
ze wzgledu na rodzaj produktow

(np. produktéw miesnych, mleczarskich, piekarskich)

Czas trwania - (90 minut)

IV. WARSZTATY

Praktyczna ocena etykiet ( z rynku) przez osoby biorgce udziat
w szkoleniu.

Tworzenie tresci etykiety na podstawie przygotowanych
materiatow.

Dyskusja.

Czas trwania (60 minut)

Grupy max. 8-10 o0s6b z uwzglednieniem konkretnej branzy
przemystu spozywczego.

Cena netto 290 zt za osobe.

Czas trwania — 1 dzien roboczy

Informacje o terminach pod numerem telefonu
022 660 62 52.

Wiecej informacji o firmie Silliker na stronie
www.silliker.pl

Zapytania i zgtoszenia dotyczace warsztatow
mozna sktadac rowniez drogg elektroniczna:
silliker@silliker.pl, konsultacje@silliker.pl

Markham, ON, CAN

Homewood, IL
{Corp. Headquarters)

Cypress, CA
Modesto CA

Stone Mountain, GA
Cedar Rapids, IA
Chicago Heights, IL
South Holland, IL

Cena uczestnictwa zawiera:
materiaty szkoleniowe, przerwy kawowe, lunch

Minnetonka, MN | * .:t.“;
. . Omaha, NE M
Miejsce szkolenia : Columbus, OH {

Allentown, PA ¢
Grand Prairie, TX
Madison, WI

Mexico City, MX
Queretaro, MX

Silliker Sp. z o.0.
00-645 Warszawa ul. Warynskiego 1

SILLIKER

Food Safety & Quality Solutions

SILLIKER GROUP CORPORATION =

38 I,_aboraton'es + 10 Countries
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Firma Silliker Sp. z o.0.
prowadzi rowniez indywidualne
konsultacje i walidacje dla
producentow i operatorow
Zywnosci z zakresu znakowania
oraz

innych wymagan prawnych
dotyczacych Srodkow spozywczych.

Akredytowane

laboratorium badan zywnosci
oferuje petng analize
mikrobiologiczna i fizykochemiczng
oraz pomaga w optymalizacji
programow poboru probek

AB 462

1Sint Niklaas, BE

Ede, NL
Rotterdam, NL
Oosterhout, NL
IWarsaw, PO
Tassin (I.go_n), R
{European Dffice)
Cergy (Paris), FR
e Fontaine, FR
l{ ®  ]LaRochelle, FR
3 5 Merville, FR
Hazebrouck, FR
St. Herblain, FR
Bordeaux, FR
Nantes Paris, FR
Prato, IT
Treviso, IT
Bergamo, IT
I1Barcelona, SP

Coming Soon
olShanghai, CN
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miedzynarodowa sie¢ akredytowanych niezaleznych

laboratoriow, specjalizujgcych sie w analizie mikrobiologicznej zywnosci i Swiadczacych ustugi dla
producentow, dystrybutoréw i operatoréw sektora spozywczego



http://www.silliker.pl/
mailto:silliker@silliker.pl
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